
Polévky

1. 0,4l Husí vývar s vaječnými nudlemi a masem (1,3,9) 43,-
2. 0,4l Husí kaldoun s bylinkovými knedlíčky a zeleninou (1,3,9) 47,-

Předkrmy

1. 120g Husí škvarky v sádle s jarní cibulkou a opečenou bagetou (1,3,7) 54,-
2. 120g Husí játra na portském víně, tymiánu a slanině s opečenou bagetou (1,3,7) 67,-

Hlavní jídla

1. 1/4 Pečená bohdalovská husa s bílým a červeným zelím s bramborovým knedlíkem z naší kuchyně (1,3,7) 234,-
2. 200g Grilované husí prso s liškami, výpekem a bramborovými plackami (1,3) 267,-
3. 200g Grilované husí prso s povidlovou omáčkou a štouchanými bramborami (1,3) 243,-
4. 3kg Pečená Husa s bílým a červeným zelím s variací knedlíků z naší kuchyně (1,3,7) 1455,-
5. 200g Burger s husím masem, červeným zelím, karamelizovanou cibulkou a hranolkami (1,3,7) 168,-

Dezerty

1. 3ks Svatomartinské koláče s mákem, povidlím a tvarohem (1,3,7) 52,-
2. 1ks Pošírovaná hruška s badyánem, šlehačkou a sušenkou (1,7) 54,-
3. 1ks Horký pohár z podzimního ovoce se směsí vánočního koření (-) 58,-

SVATOMARTINSKÉ MENU  od 5. listopadu 2018

Potravinové alergeny
1/ Obiloviny obsahující lepek (konkrétně pšenice, žito, ječmen, 
oves, špalda, komut) 2/ Korýši 3/ Vejce 4/ Ryby 5/ Jádra 
podzemnice olejné (arašídy) 6/ Sojové boby 7/ Mléko 
8/ Skořápkové plody (mandle, lískové ořechy, vlašské ořechy, 
kešu ořechy, pekanové ořechy, para ořechy, pistácie) 9/ Celer 
10/ Hořčice 11/ Sezamová semínka 12/ Oxid siřičitý 
13/ Vlčí bob (lupina) 14/ Měkkýši

• NEFILTROVANÉ PIVO NA ČEPU

• SVATOMARTINSKÉ VÍNO

SPECIÁLNÍ NABÍDKA

*

* tradiční bohdalovská husa
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