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SVATOMARTINSKE MENU ob 5. LisTopabu 2018

POLEVKY

1. 0,4L HUSI VYVAR S VAJIECNYMI NUDLEMI A MASEM (1,39 43,-
2. 0,4L HUSI KALDOUN S BYLINKOVYMI KNEDLICKY A ZELENINOU (1,3.9) 47,-

PREDKRMY

1. 120G HUSI SKVARKY V SADLE S JARNI CIBULKOU A OPECENOU BAGETOU (1,3,7) 54,-
2. 120G HUsI JATRA NA PORTSKEM VINE, TYMIANU A SLANINE S OPECENOU BAGETOU (1,3,7) 67.-

HLAVNI JiDLA

* TRADICNI BOHDALOVSKA HUSA

1. 1/4 PECENA BOHDALOVSKA HUSA S BIiLYM A CERVENYM ZELIM S BRAMBOROVYM KNEDLIKEM Z NASI KUCHYNE (1,3,7) 234,-

2. 200G GRILOVANE HUSI PRSO S LISKAMI, VYPEKEM A BRAMBOROVYMI PLACKAMI (1,3) 267,-
3. 200G GRILOVANE HUSI PRSO S POVIDLOVOU OMACKOU A STOUCHANYMI BRAMBORAMI (1,3) 243,-
4. 3KG PECENA HUSA S BILYM A CERVENYM ZELIM S VARIACI KNEDLIKU Z NASI KUCHYNE (1,3,7) 1455,-

5. 200G BURGER S HUSIM MASEM, CERVENYM ZELIM, KARAMELIZOVANOU CIBULKOU A HRANOLKAMI (1,37 168,-

DEZERTY

1. 3KS SVATOMARTINSKE KOLACE S MAKEM, POVIDLIM A TVAROHEM (1,3,7) 52,-
2. 1KS POSIROVANA HRUSKA S BADYANEM, SLEHACKOU A SUSENKOU (1,7) 54,-
3. 1KS HORKY POHAR Z PODZIMNIHO OVOCE SE SMESI VANOCNIHO KORENI () 58,-

POTRAVINOVE ALERGENY

1/ OBILOVINY OBSAHUJICI LEPEK (KONKRETNE PSENICE, ZITO, JECMEN,
OVES, SPALDA, KOMUT) 2/ KORYSI 3/ VEICE 4/ RYBY 5/ JADRA
PODZEMNICE OLEINE (ARASIDY) 6/ SOJOVE BOBY 7/ MLEKO

8/ SKORAPKOVE PLODY (MANDLE, LISKOVE ORECHY, VLASSKE ORECHY,
KESU ORECHY, PEKANOVE ORECHY, PARA ORECHY, PISTACIE) 9/ CELER
10/ HORCICE 11/ SEZAMOVA SEMINKA 12/ OXID SIRICITY

13/ VLCI BOB (LUPINA) 14/ MEKKYSI

SPECIALNI NABIDKA

\C/

e NEFILTROVANE PIVO NA CEPU
e SVATOMARTINSKE VINO




