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POLEVKY
1. 0,4L HUSI KALDOUN S NUDLEMI A ZELENINOU (1,3,9)

2. 0,4L VYVAR Z HOVEZI OHANKY S JATROVYMI KNEDLICKY (1,3.9)

HLAVNI JiDLO
. 400G PECENE HUSI STEHNO S CERVENYM A BILYM ZELIM, BRAMBOROVYM A KARLOVARSKYM KNEDLIKEM Z NASI KUCHYNE (1,3,7)
. 200G FILIROVANE HUSI PRSO S OMACKOU Z LISEK A MACKANYMI BRAMBORAMI § PAZITKOU (1,7.9)
. 200G FILIROVANE HUSI PRSO S POVIDLOVOU OMACKOU A STEAKOVYMI HRANOLKAMI (1)
. 300G Husi BURGER S CEDAREM, KARAMELIZOVANOU CIBULI, CERVENYM ZELIM, RAJCETEM, DRESINKEM, HRANOLKAMI A SALATEM COLESLAW (1,3,7)
. 200G SVATOMARTINSKA SVATECNI HUST ROLADA S UZENOU BRAMBOROVOU KASI (1,7)

. 200G SMAZENE HUSI RIZECKY S BRAMBOROVYM SALATEM Z NASI KUCHYNE (1,3,7,9,10,12)
. 200G SMAZENE SRNCIi RIZECKY S BRAMBOROVYM SALATEM Z NASI KUCHYNE (1,3,7,9,10,12)

. , R RESTAURACEUPOSTY.CZ
. 200G LOSOS NA GRILU S KAROTKOVYM PYRE A VARENYMI BRAMBORAMI (1,4,7)

1
2
3
4
5
6. 200G RESTOVANA HUSI JATRA NA CIBULCE, SLANINE, PORTSKEM VINE A STOUCHANYMI BRAMBORAMI (1,7,12)
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0. 200G LLOSOS NA GRILU SE SMETANOVOU OMACKOU A SPENATOVYMI BRAMBORAMI (4,7)

BESIDKY & SETKANI

SLADKA TECKA FIREMNI NEBO SOUKROME
OSLAVY V RUP & RUP B#STRO
REZERVUIJTE SI SALONEK NEBO
ASPON STUL, DOKUD J5OU MisTAl

3KS SVATOMARTINSKE KOLACKY Z NASI KUCHYNE (1,3,7)

POTRAVINOVE ALERGENY w
1/ Obiloviny obsahujici lepek (konkrétné psenice, Zito, je€men, oves, $palda, komut) 2/ Korysi 3/ Vejce 4/ Ryby 5/ Jadra podzemnice olejné (arasidy) 6/ Sojové boby 7/ MIéko 8/ Skorapkové plody (mandle, liskové ofechy,

vlasské ofechy, keSu ofechy, pekanové ofechy, para ofechy, pistacie) 9/ Celer 10/ Hor¢ice 11/ Sezamova seminka 12/ Oxid sifi¢ity 13/ VIEi bob (lupina) 14/ Mékkysi design joch.cz



