
Polévky

1. 0,4l Husí kaldoun s nudlemi a zeleninou (1,3,9)

2. 0,4l Vývar z hovězí oháňky s játrovými knedlíčky (1,3,9)

Hlavní jídlo

1. 400g Pečené husí stehno s červeným a bílým zelím, bramborovým a karlovarským knedlíkem z naší kuchyně (1,3,7)

2. 200g Filirované husí prso s omáčkou z lišek a mačkanými bramborami s pažitkou (1,7,9)

3. 200g Filirované husí prso s povidlovou omáčkou a steakovými hranolkami (1)

4. 300g Husí burger s čedarem, karamelizovanou cibulí, červeným zelím, rajčetem, dresinkem, hranolkami a salátem Coleslaw (1,3,7)

5. 200g Svatomartinská sváteční husí roláda s uzenou bramborovou kaší (1,7)

6. 200g Restovaná husí játra na cibulce, slanině, portském víně a štouchanými bramborami (1,7,12)

7. 200g Smažené husí řízečky s bramborovým salátem z naší kuchyně (1,3,7,9,10,12)

8. 200g Smažené srnčí řízečky s bramborovým salátem z naší kuchyně (1,3,7,9,10,12)

9. 200g Losos na grilu s karotkovým pyré a vařenými bramborami (1,4,7)

10. 200g Losos na grilu se smetanovou omáčkou a špenátovými bramborami (4,7)

Sladká tečka

3ks Svatomartinské koláčky z naší kuchyně (1,3,7)

Svatomartinské menu   7.11. — 10.11. 2019

POTRAVINOVÉ ALERGENY
1/ Obiloviny obsahující lepek (konkrétně pšenice, žito, ječmen, oves, špalda, komut) 2/ Korýši 3/ Vejce 4/ Ryby 5/ Jádra podzemnice olejné (arašídy) 6/ Sojové boby 7/ Mléko 8/ Skořápkové plody (mandle, lískové ořechy, 
vlašské ořechy, kešu ořechy, pekanové ořechy, para ořechy, pistácie) 9/ Celer 10/ Hořčice 11/ Sezamová semínka 12/ Oxid siřičitý 13/ Vlčí bob (lupina) 14/ Měkkýši

Besídky & setkání
Firemní nebo soukromé 
oslavy v RUP & RUP B#stro
rezervujte si salónek nebo 
aspoň stůl, dokud jsou místa!
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