
Pondělí
0,33l Hráškový krém s krutóny (1,9) 
1. 150g Mix grill s horčicovou omáčkou a bramborovými dukátky s česnekem (1,10) 97,-
2. 150g Kuřecí nudličky s jarní zeleninou a rýží (1,7) 94,-
3. 200g Smažený květák s vařenými bramborami a tatarskou omáčkou (1,3,7) 92,-

Úterý
0,33l Krupicová polévka s vejcem (1,3,9) 
1. 150g Krůtí medailonky s dušeným hráškem a vařenými bramborami (1) 98,-
2. 150g Vcelku pečený bůček na česneku a kmínu s kys. zelím a bram. knedlíkem z naší kuchyně (1,3,7) 95,-
3. 300g Kus-kus s kapřími hranolkami a zeleninou (1) 93,-

Středa
0,33l Čočková polévka s uzeninou (1,9,12)

1. 150g Špalíky z vepřové panenky se sladkou chilli omáčkou a hranolkami 99,-
2. 150g Znojemská hovězí pečeně s rýží/houskový knedlík z naší kuchyně (1,3,7) 97,-
3. 300g Makarony se špenátem, vejci a kuřecím masem (1,3,7) 93,-

Čtvrtek
0,33l Ovarová polévka s kroupami (1,9) 
1. 300g Smažené asijské nudle s kachním masem a houbami shiitake (1,3) 99,-
2. 150g Sváteční zámecká roláda s bramborovou kaší a čalamádou (1,3,7) 96,-
3. 300g Srbské rizoto sypané sýrem s kyselou okurkou (7) 91,-

Pátek
0,33l Kulajda se zastřeným vejcem (1,3,7,9)

1. 150g Smažený krůtí řízek s bramborovým salátem z naší kuchyně (1,3,7) 99,-
2. 1ks Pstruh na roštu s vařeným bramborem a zelným salátkem 97,-
3. 300g Kovbojské fazole s klobásou a pečivem (1,12) 93,-

Týdenní nabídka
1. 1ks Sendvič s kuřecím masem, zeleninou, chedarem a dresinkem s hranolkami (1,3,7) 113,-
2. 150g Holandský mletý řízek s bramborovou kaší a kyselou okurkou (1,3,7) 126,-
3. 200g Telecí játra na roštu s hranolkami a tatarskou omáčkou (1,3,7,9,12) 154,-

POLEDNÍ TÝDENNÍ MENU  18.3. – 22.3. 2019

CENY UVEDENY V KČ VČ. DPH

POTRAVINOVÉ ALERGENY
1/ Obiloviny obsahující lepek (konkrétně 
pšenice, žito, ječmen, oves, špalda, komut) 
2/ Korýši 3/ Vejce 4/ Ryby 5/ Jádra podzemnice 
olejné (arašídy) 6/ Sojové boby 7/ Mléko 
8/ Skořápkové plody (mandle, lískové ořechy, 
vlašské ořechy, kešu ořechy, pekanové ořechy, 
para ořechy, pistácie) 9/ Celer 10/ Hořčice 
11/ Sezamová semínka 12/ Oxid siřičitý 
13/ Vlčí bob (lupina) 14/ Měkkýši

design joch.cz

Čepovaný Birell světlý 
a nově Birell světlý 
pomelo-grep

k našemu obědovému menu 
nealkoholické pivo

                     0,3l      11,-

NOVÝ KONCEPT B#STRA 
VE ŽĎÁŘE NAD SÁZAVOU. 
VÝBĚR OBLÍBENÝCH JÍDEL 
ZE SPOLEČNÉ KUCHYNĚ 
RESTAURACE U POŠTY 
+ MODERNÍ POJETÍ INTERIÉRU 
S TEMÁTEM POŠTY 21. STOLETÍ

POSTUPNĚ BUDEME DOLAĎOVAT 
INTERIÉR I NABÍDKU JÍDEL,
ZÁBAVA ZAČÍNÁ >;)


