Rezervace
+420 566 531 888

STEAK KARTA

2009 TOP BLADE STEAK /USA/ loupana plec

s omackou Demi Glace a mackanymi bramborami s hrubozrnou hof<cici a jarni cibulkou (7,9,10) 329,-

2009 RIB EYE STEAK /USA/ vysoky rosténec

s tennessee omackou, grilovanymi fazolkami a steakovymi hranolkami 432,-

200g RUMPSTEAK /USA/ kvstovs spicka

s jemnou pazitkovou omackou a parizskymi brambdrkami (1,7) 324,-

200g BALL TIP STEAK /USA/ spicka orechu

s ostruzinovou omackou a americkymi bramborami 292,-

4009 T'BONE STEAK /N L/ nizky rosténec a svickova

s pepirovou omackou, grilovanymi cherry rajcaty, stribrnymi cibulkami a slamovymi hranolkami (1,7) 488,-

2009 TENDERLOIN STEAK /USA/ prava svickova

s hribkovou omackou zvyraznénou brusinkami a steakovymi hranolkami FRY and DIP (1,7) 463,-

200g RUMPSTEAK + BBQ /USA/ «tova spicka

s BBQ omackou, grilovanou zeleninou a americkymi bramborami s cesnekem 341,-

170g TELECi 0SSOBUCO /USA/ kiiska s morkovou kosti

na portském viné, korenové zeleniné s bramborovou kasi (1,7,9,10,12) 247,-
UPRAVA MASA OMACKY PRILOHY

RARE Demi Glace (9) 40,- Mackané brambory (7) 40,-
— jemné propeceny steak Tennessee 31,- Steakové hranolky 40,-
MEDIUM RARE Pazitkova (1,7) 35,- Slamové hranolky 40,-
— mirné propeceny steak Ostruzinova 35,- Parizské bramburky 40,-
TES?;;J;?@ oropedeny steak Peprova (1,7) 35,- Americké brambory 40,-
MEDIUM WELL Hribkova (1,7) 35,- Americké brambory s cesnekem  43,-
— témé&F propedeny steak BBQ 31,- Bramborova kase (7) 40,-
WELL DONE

— propeceny steak

Veskeré nase steakové maso je vysoce vyzralé tzv. suchou metodou po dobu 23 - 41 dni. Maso pochazi z USA a Holanska a to pouze z byk({
plemene ABERDEEN ANGUS. Diky tomu je velmi stavnaté, kfehké a plné chuti hovéziho masa. Podrobnosti o alergenech u obsluhy.
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